
Das Konzept!Das Konzept!

CONCEPT FAMILY Franchise AG I Lohenstr. 8 I 82166 Gräfelfing 
Tel.: +49 (0)89 2080481 30 I www.wilma-wunder.de



Fast wie Heimkommen.  
Willkommen bei Wilma!

Wilma Wunder ist ein innovatives Ganztags-Konzept, mit 
dem verschiedene Zielgruppen den ganzen Tag über ange-
sprochen werden: Je nach Tageszeit ist Wilma Wunder ein 
Café oder ein Restaurant – kurzum: einfach ein Platz zum 
Wohlfühlen. Mit der jeweiligen Tageszeit wechseln auch die 
Licht- und Musikeffekte. Wilma Wunder bietet eine durch-
gängig zeitgenössische, moderne, urbane Küche mit regio-
nalen Produkten und selbst hergestellten Spezialitäten. Auf 
der Speisekarte findet sich eine große Auswahl an Geträn-
ken wie hausgemachte Limonaden und Eistees, regionalen  
Weinen sowie süßen und sauren Cocktails und am Nachmittag  
Kaffee und Kuchen. 

Kleines Highlight: Brot und Kuchen werden zum Großteil 
von echten Handwerksbäckereien bezogen und wenn mög-
lich vor den Augen der Gäste gebacken. Die Produkte werden 
sorgfältig und liebevoll ausgesucht und nach Möglichkeit von 
regionalen Händlern und aus artgerechter Tierhaltung bezo-
gen – aus Respekt gegenüber Mensch und Tier. Wilmas Freu-
de an Küchentradition – gepaart mit einer Prise Kreativität 
– das schmeckt nach Heimat und überrascht mit zu Unrecht 
vergessenen Gaumenfreuden!

DIE PHILOSOPHIEDIE PHILOSOPHIE

Design, Wohlfühlfaktoren und Funktion stellen bei Wilma 
einen konzeptionellen Schwerpunkt dar. Hell aber gemütlich, 
modern und mit persönlicher Note – der richtige Ort, um 
sich wohlzufühlen wie bei guten Freunden. Morgens duftet 
es nach frisch gebackenem Brot und mildes Kaffeearoma 
durchströmt die Luft. Mittags wird bei Wilma Wunder leich-
te Küche serviert und köstlicher Kuchen versüßt den Nach-

mittag. Später am Tag erweitert Wilma dann ihr Repertoire: 
Licht, Musik und Ambiente gepaart mit kreativen Gerichten 
sowie ausgewählten Weinen und Cocktails lassen den Gast 
stimmungsvoll in den Abend eintauchen. Die Stimmung bei 
Wilma wird also, abhängig von der Tageszeit, divers in Szene 
gesetzt. So werden je nach Uhrzeit verschiedene Zielgruppen 
und deren Bedürfnisse angesprochen.  

DAS AMBIENTEDAS AMBIENTE



 

Je nach Lage und Tag ab 08:00 Uhr.

Kerngeschäftszeiten
•  Frühstück Mo-Sa: 09:00 bis 12:00 Uhr 

(erlaubt ab 08:00 Uhr)
•  Wilmas Frühstückswelt  

(Wahl zwischen Langschläferfrühstück und Brunch)
–  Langschläferfrühstück Sonn- und Feiertag Frühstück 

bis 14:00 Uhr / warme Gerichte ab 12:00 Uhr
–  Brunch: Sonn- und Feiertag 09:00 bis 15:00 Uhr  

(erlaubt ab 08:00 Uhr), zwei Brunchzeiten
• An bestimmten Feiertagen verpflichtender Brunch
•  Mittagstisch Mo-Fr: 12:00 bis 15:00 Uhr  

(erlaubt ab 11:30 Uhr)
•  Hauptkarte Mo-So: 12:00 Uhr bis 22:00 Uhr 

Ausnahme – Brunch: Hauptkarte ab 15:00 Uhr 
(erlaubt bis open end) 

•  Saisonkarte Mo-So: ab 12:00 Uhr 
Ausnahme – Brunch: Saisonkarte ab 15:00 Uhr

•  Ganz viel Liebe zum Detail, sowohl bei der Wahl der  
Produkte, deren Herkunft als auch bei der Zubereitung

•  Handwerk (sowohl bei uns als auch bei unseren Lieferanten)
•  Verwendung von saisonalen Produkten (Wechselnde 

Standardkarte im Sommer und im Winter, dazu wechselnde
Aktionskarten wie zum Beispiel eine Spargelkarte)

•  Verwendung von regionalen Produkten  
(Honig von der jeweiligen Stadtimkerei, Schnapsspezialität

 aus der Umgebung, Angebot auf der Wochenkarte von
regionalen Anbietern)

•  Mittleres Preisniveau (je nach Lage des Restaurants  
zwischen € 7,50 und € 22,00)

KERNÖFFNUNGSZEITENKERNÖFFNUNGSZEITEN

Die Wilma Wunder Küche ist äußerst abwechslungsreich, 
ein moderner, urbaner Mix aus leichten, gesunden, deftigen, 
vegetarischen und veganen Gerichten. Bei der Kreation von 
jedem einzelnen Gericht wird darauf geachtet, dass es einen 
bekannten Charakter von früher hat, aber immer noch einen 
Tupfer Besonderheit mit sich bringt. Somit kann der Gast 
immer mit einem neuen Geschmackserlebnis überrascht 
werden. Die Speisekarte bei Wilma lässt eine sorgfältige und 
liebevolle Produktauswahl erkennen. Das Angebot reicht 
morgens, mittags, abends von Frühstück, Suppen, Salaten 
und Flammkuchen bis zu  Nudel- und Fleischgerichten sowie 
einer feinen Kuchenauswahl. Auch das vegetarische Angebot 
ist vielfältig. Anschließend verführen Wilmas Desserts, die 
an Kindheitsküche erinnern. 
Ebenso werden die Gaumen der Gäste in den Sommermona-
ten mit unseren Eiskreationen in der extra für diesen Zeit-
raum liebevoll zusammengestellten Dessertkarte verwöhnt.

FLAMMKUCHEN AUS DEM STEINOFEN
Ziegenpeter 9,60
Mit cremigem Schmand, herzhaftem Ziegenkäse, 
Rucola, Feigenchutney und Thymian.

Sommerfl amme 11,60
Mit Hummus, buntem Sommergemüse, roten Zwiebeln,
Zitronenpfeff er und selbstgemachtem Rosmarinöl.

Flamm-Klassiker    7,90
Mit cremigem Schmand, würzigem Speck2,8,12, 
roten Zwiebeln und frischem Schnittlauch.

Lachs mit Grün 9,90
Mit cremigem Schmand, gezupftem Räucherlachs, 
Zucchinifäden, Frühlingszwiebeln, Schnittlauch, Zitronen-
pfeff er und frisch geraspeltem Meerrettich8,13.

ZUM AUFTAKT

Hühnersuppe für die Seele   
Köstliche Hühnerbrühe mit Suppennudeln, Karotten, 
Zucchini, Frühlingszwiebeln und Hühnerfl eisch. 

Vorspeisenportion  3,90
Hauptspeisenportion  5,90

Karotten-Mango-Suppe  5,90
Mit Mango-Würfeln und bunten Gemüsechips 
mit Meersalz verfeinert.

Getrüffelte Pommes  4,90
Mit Hartkäse-Spänen, Trüff elöl und 
hausgemachter Trüff elmayonnaise1,16.

Dreierlei vom Gemüse  5,90
Knusprig gebackene Sticks mit leckerem Schmand-Dip.

Brotwunder  8,90
Bunter Mix aus Avocado-Frischkäse8 , Avocadospalten, 
Rote-Bete-Würfelchen6, getrockneten Cranberries, Kürbis- 
und Sonnenblumenkernen auf frischem Brot.

Dreierlei mit Brot  7,20
Einfach und gut. Avocado-Frischkäse8 , Hummus und 
Aprikosen-Rosmarin-Frischkäse8 mit frischem Brot.

Rosa gebratenes Roastbeef  7,20
Dünn aufgeschnitten, mit knusprigen Rösties8

und Remouladensoße.

SALAT & SOSALAT & SOSALAT & SO

Tipp!

Wärmt Bauch und Seele. Aus guten Zutaten mit viel Liebe gekocht – genau wie von Oma.

Lieblingsgerichte
täglich ab 12 Uhr

Rote-Bete-Avocado-Tartar
mit Ziegenkäse  9,80
Rote-Bete-Würfelchen6 mit Avocado angerichtet, 
dazu gratinierter Ziegenweichkäse, Feigenchutney, 
Rucola, frische Apfelspalten, Walnüsse, Balsamico-Creme1,8,13

und frisches Brot.

Schüsselwirtschaft  9,80
Hummus, dazu frische Avocado- und Apfelspalten, 
marinierte Rote Bete6, Zucchinispiralen, 
Heidelbeeren und Himbeer-Dressing.

Ziegenkäse-Avocado-Salatissimo  11,70
Junger Salat mit weißem Balsamico-Dressing, dazu 
cremiger Ziegenweichkäse, Gurke, frische Avocado- 
und Apfelspalten, Rote-Bete-Würfelchen6, Walnüsse und 
knusprige Flammkuchen-Sticks.

Caesar Salad  7,90
Knackiger Romana-Salat mit geriebenem Hartkäse, 
angemacht mit cremigem Parmesan-Dressing
und knusprigen Flammkuchensticks.

... wahlweise mit Hähnchenbrustfi let von Ursprung.  + 4,00
Ursprung steht für ausgezeichnete kulinarische Qualität, 
ursprüngliche Produkte und nachhaltige Landwirtschaft.*

Salat „Klein, aber mein“ 3,90
Beilagensalat mit jungem Blattsalat, Gurke, 
Cocktailtomaten und weißem Balsamico-Dressing.

Infos über allergene Zutaten fi ndest du in unserer separaten 
Allergen-Karte. Frag einfach beim Servicepersonal nach! 

= vegetarisch = vegan

*Mehr Informationen fi ndest du unter www.transgourmet-ursprung.de

DIE SPEISEKARTEDIE SPEISEKARTE

Die Getränkekarte besticht durch ihre Klarheit, die den Gast 
nicht aufgrund eines riesen Getränkeangebotes optisch über-
fordert. Angeboten werden hausgemachte Limonaden und 
Eistees im Milchfläschchen. Zum Frühstück werden frische 
und gesunde Vitaminbomben in Form von Smoothies serviert 
und den ganzen Tag über wird die Wilma von feinem Kaffee- 
duft durchströmt, welcher von unserem fein aromatischen 
Kaffee aus unserer handwerklichen Rösterei Hornig stammt.
Zudem bietet jede Wilma Ihren regionalen Wein, und wenn 
dies aufgrund der Lage nicht möglich ist, auf jeden Fall 
deutsche Weine an. Selbstverständlich dürfen auch die Cock-
tails für einen lustigen Abend mit Freunden nicht fehlen –  
die Auswahl ist klein, aber fein und auch immer mit dem  
gewissen Etwas gekrönt.

DIE GETRÄNKEKARTEDIE GETRÄNKEKARTE

EISKALT ERWISCHT
vom Lieferanten des spanischen Königshauses.

TEE
von Plateanum – die Quintessenz von Tee! 

 

WILMAS HEISSE ZAUBERTRÄNKE
Egal ob Regen oder Sonnenschein – Wilmas Getränke wecken Deine Lebensgeister.

Jagertee 2.0  4,50
Der Klassiker neu interpretiert:  
Aperol1,4, Yuzu-Mus2 von der exotischen Yuzufrucht  
aus Japan, heißes Wasser, Ingwer.

Heißer Ingwer  3,50
Wilmas Virenkiller: Frische Ingwerstücke,  
heiß aufgegossen, bringen dich scharf und gesund  
durch alle Zeiten.

Extra Honig  0,50
   

Goldene Milch  4,80
Ayurvedische Kurkuma-Latte extralecker: Kurkuma,  
Zimt, Ingwer, Vanille, schwarzer Pfeffer und Süßholz  
in heißer Mandelmilch. 

Frischer Minztee   3,50
Von wegen Teebeutel: Hier werden frische  
Gartenminze-Zweige aufgebrüht!

Tipp!Tipp!

Limonaden und Eistees
Zubereitet nach eigener Rezeptur – erfrischend fruchtig aus rein natürlichen Zutaten! 

Still oder spritzig? Du entscheidest.
Waldmeister1,2,10-Pfirsich8-Limo 4,60

Grapefruit1-Mango1-Limo 4,60

Lavendel1,2-Zitronen-Limo 4,60

Apfel8-Rosen1-Limo 4,60

Eistee 4,60 
Pfirsich8 oder Zitrone. 

Hausgemacht

WASSER MIT GESCHMACK
Wilma verleiht Sprudelwasser mit einem Spritzer  

Holunderblütensirup, Ingwersirup und Limonensaft einen einzigartigenPfiff –  
beinahe ohne Kalorien.

Wilmas 
Lieblings- 
wasser!

Für nur 
4,20

KAFFEE & HEISSGETRÄNKE
von der Traditionsrösterei Hornig in Graz.

Kaffee Crema  normal  2,70
 groß  3,70

Espresso     normal  2,20
 doppelt  3,20

Cappuccino     normal  3,10
 groß  4,10

Milchkaffee  3,80

Latte Macchiato 3,80 
Heiße Schokolade 4,80
Feinste belgische Schokolade in heißer Milch.

Heiße C-Trone 2,80
Der zitronige Vitamin-Boost für jede Lebenslage! 
Babyccino  0,50
Kleines Tässchen warmer Milchschaum für die Kleinen.  

Darjeeling Laudatio  3,50
Frühlings- und Sommerpflückung mit zartem Aroma.

Detoxicum  3,50
Grüntee mit Mate, Ingwer, Zitrone und Löwenzahn.

In Flagrantea  3,50
Kräutertee mit dem Aroma von Bergamotte, 
Erdbeere und Zitronengras.

Intensitum  3,50
Frische Früchtemischung mit Apfel, Birne,  
Gojibeeren und Honigmelone.

Tabula Rasa  3,50
Rooibostee aus Rotbusch mit Ingwer, 
Apfel und rosa Pfeffer. 

SÜSSE 
VERFÜHRUNG

Alle Preisangaben in €  und inklusive der geltenden Mehrwertsteuer und Bedienungsentgelt. 
1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) Coffeinhaltig 4) Chininhaltig 5) Taurinhaltig  

6) mit Süßungsmittel Acesulfam 7) mit Süßungsmittel Aspartam – enthält eine Phenylalaninquelle  
8) mit Antioxidationsmittel 9) enthält Sulfite 10) Azofarbstoff(e) –  

kann die Aufmerksamkeit von Kindern beeinträchtigen 11) erhöhter Koffeingehalt 32mg/100ml  
12) mit Phosphat 13) geschwefelt 14) geschwärzt 15) mit Süßungsmittel Cyclamat   

16) mit Süßungsmittel Saccharin 17) mit Geschmacksverstärker 
Wir weisen ausdrücklich darauf hin, dass alle bei uns verarbeiteten Lebensmittel Spuren von Allergenen enthalten können.
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Tipp!

Statt mit Kuhmilch  
gibt es alles wahlweise auch  
mit Mandel- oder Sojamilch 

(+0,80).

DURSTLÖSCHER 
 Tafelwasser 0,2l  2,20

still | spritzig 1,0l  4,80
 
Selters 0,5l  4,10
Naturell | Classic

Pepsi Cola1,3,  0,2l  2,90 
7up2, Mirinda1,2 0,4l  4,10

Pepsi light1,2,3,6 0,33l  3,50

Schweppes 0,2l  2,90
Bitter Lemon4,8 | Dry Tonic Water4  
Ginger Ale1 | Ginger B.

Granini Säfte & Nektare 0,2l  3,20
Apfelsaft naturtrüb8 | Ananassaft8  0,4l  4,40 
Cranberrynektar | Johannisbeernektar8

Maracujanektar | Pfirsichnektar8 
Rhabarbernektar | Orangensaft

Saftschorle 0,2l  2,90
Alle Säfte auch als Schorle. 0,4l  4,10 

Holunderschorle 0,4l  4,10

Frischer Orangensaft 0,2l  3,50
Mit viel Liebe für Wilma gepresst!

Wenn es mal wieder himmlisch duftet, liegt das an Wilmas unwiderstehlichen selbstgemachten Kuchen-Kreationen,  
die sie für euch täglich frisch backt. Täglich wechselnde Angebote – und alles auch zum Mitnehmen!  

Noch einen Espresso oder Kaffee Crema dazu? Dann entscheide dich für unser Kaffee-Kuchen-Angebot.

AUS WILMAS BACKSTUBE

Hat Wilma in Amerika entdeckt!

Wilmas weicher Pfannenkeks 5,90
Mit Schokistückchen und Vanilleeis. Suchtgefahr!

Ofenwarmer Apfelstrudel 5,50
mit selbstgemachter Bourbon-Vanille-Soße  
und einem Tupfer Sahne.
... und dazu 1 Kugel Giovanni L. Vanilleeis. 1,50

Pancakes „Beerentraum“ 6,90 
Mit Beeren, frischen Apfelspalten, Ahornsirup und Sahne.

Mandel küsst Kirsche 5,90  
Leichter Mandeljoghurt8 mit feinem Kirschragout  
getoppt mit knusprigem Müslicrunch8. 

Vanille, Schokolade und Erdbeere je Kugel 1,50
... aber bitte mit Sahne! 0,80

Eiskaffee I Eisschokolade je 4,80 
Eiskaffee3 oder  Eisschokolade  
mit Sahne und Hafertaler8 

Schwarzwald Vergnügen 5,20 
Fabelhafter Dreiklang aus saftigem Kirschkompott,   
erfrischendem Joghurt und cremigem Schokoladeneis  
mit Haferkeks8.

Wilmas Liebling 0,1l   4,50
von der Manufaktur Brummund aus 0,75l 23,90 
Rheinhessen. Eleganter, trockener Winzersekt9.

Wilmas Liebling auch in alkoholfrei 0,1l   4,50 
von der Sektkellerei Nymphenburg: 0,75l 23,90 
Nymphenburger Crystal9. 

WINZERSEKT

Einfach nur köstlich. 2 cl  2,60
Aus Eiern von glücklichen Hühnern, Vanille, 4 cl  3,80 
Zucker, Sahne, Korn und Vodka. Selbst gerührt.
So trinkt ihn Wilma am liebsten.

Auch in spritziger Variante. 
Damengedeck 5,80
Schon bei Wilmas Oma beliebt. Ein Glas mit 0,1l  
spritzigem Sekt9 und dazu 2 cl hausgemachtes Eiergold.

WILMAS EIERGOLD  
HAUSGEMACHT

Tipp!

Marrakesh Tea for 2   12,40
Mandarine Napoleon1 | Vodka | hausgemachter Teesirup
Ginger Ale1 | Zitrone | frische Minze | Soda

Apricot Honey   6,50
Apricot | Imkerhonig  
Frischer Zitronensaft
Dash Angostura

Wilmas Einhorn   6,20
Vodka | Mandarine Napoleon1 | Zitrone
Grenadine1,2,10 | Cranberry | Einhornstreusel1

Cuba Libre   6,80
Pampero Rum | Cola1,3 | Limette

Mojito   6,80
Weißer Rum | Rohrzucker | Limette | frische Minze | Soda

Piña Colada   7,80
Weißer Rum | Old Pascas1 | Kokosnussmilch  
Ananas8 | Rohrzuckersirup | Kokossirup | Sahne

Flüssiges Gold   6,20
Hausgemachtes Eiergold | Weiße Schokolade  
Kokosnussmilch | Ananas8

Bramble   7,20
Gin | Brombeeren | Brombeersirup | Zitrone
Puderzucker

Wilmas Mule   6,80
Vodka | Zitrone | Rosensirup1 | Ginger B. | Blüten

Weltenbummler   6,80
Korn | Cherry Heering | Hibiskussirup
Limettensaft | Rhabarbersaft | Rohrzucker

Cocktails
Für jeden Tag, jede Uhrzeit und jede Stimmung gibt es den 

richtigen Cocktail. Ob süß, sauer, fruchtig, sahning oder herb, 
welche Geschmacksrichtung passt für dich heute?

Neu für  
euch entdeckt!Tipp!

Auch  alkoholfrei

Wilma setzt sich für den Erhalt der 
Bienen ein und bezieht daher regionalen 
Honig von der Imkerei Borner Biene.

BIER
ALLGÄUER BÜBLE AUS DER FLASCHE

Bayrisch Hell 0,5l 4,10
Im Antrunk entwickelt sich eine angenehm weiche  
Hopfenbittere, gefolgt von einem bekömmlichen, fein 
prickelnden und zugleich sehr schlanken, milden Körper. 

Urbayrisch Dunkel  0,5l 4,10
Am Gaumen entfaltet sich eine weiche, vollmundige 
Struktur, bevor der Körper seinen Kern mit intensiver 
Kaffeenote freigibt, der am Ende von einem Hauch 
Bitterschokolade bereichert wird.

Edelweißbier 0,5l 4,10
Im Antrunk entfalten sich reife, gut ausbalancierte 
Fruchtkomponenten von Bananen. Diesem fruchtigen, 
zugleich sehr frischen Geschmack folgen zarte  
Hopfenaromen, die dieses Weissbier angenehm cremig  
ausklingen lassen.

Büble Radler Naturtrüb 0,5l 4,10
Dieses Radler6 zaubert ein fruchtig-frisches Aromenspiel  
aus reifen Zitronen, Limetten und Orangen an den Gaumen.

Büble Weizen alkoholfrei 0,5l 4,10
Purer Weißbiergenuss ohne Alkohol und idealer 
Durstlöscher für alle, die gerne bewusst genießen.

Clausthaler alkoholfrei 0,33l 3,20
Dieser Klassiker überzeugt durch seinen voll- 
mundigen und frisch-würzigen Geschmack.

Weinschorle9 0,2l 2,90

Meenzer Schoppen9 0,4l 4,60 

DEUTSCHER WEISSER
Wilmas Hauswein 0,2l 4,20
Qualitätswein9 – Rheinhessen  
Riesling trocken

Weisser Burgunder 0,2l 4,90
Qualitätswein – Rheinhessen 0,75l 17,90 
Weingut Fleischmann – Helles Gelb mit glänzenden  
Reflexen, am Gaumen frisch mit einer pikanten, rassigen 
Fruchtsäure, lebendig, schlank und animierend.

Wilmas Lieblingswein 0,2l 5,80
Qualitätswein9 – Baden 0,75l 18,80
Grauburgunder, exklusiv für Wilma vom  
Winzer Büchin – Trocken, fruchtig, lecker süffig,  
mit verführerischen Aromen nach Birne, Quitte,  
Mango und exotischen Früchten.

Chardonnay  0,2l 4,90
Qualitätswein9 – Rheinhessen 0,75l 17,80
Weinmanufaktur Brummund aus Rheinhessen  
Der Spaßmacher mit lebhafter Art! Mit Duft von Melonen,  
exotischen Früchten und überreifen Stachelbeeren.

DEUTSCHER ROSÉ
Rosé Trocken 0,2l 5,20
Qualitätswein9 – Rheinhessen 0,75l 18,20
Weinmanufaktur Brummund – Frische Roséfarbe  
punktet mit spritziger Mineralität. Mit duftigem  
Bouquet von süß gereiften, roten Beeren.

Pink Rosé 0,2l 5,60  
Qualitätswein9 – Pfalz 0,75l 18,60
By Lea Metzger – Animierend fruchtig mit Aromen  
von Erdbeere, Himbeere und Johannisbeere.

DEUTSCHER ROTER
Spätburgunder S 0,2l 5,60
Qualitätswein9 – Rheinhessen  0,75l 18,90
Weingut Fleischmann – Leuchtendes Rubinrot mit 
einer leichten Kirschnote, komplexem Gesamteindruck 
und weichem Säurespiel. 

Cuvée Skuriles 0,2l 6,80
Qualitätswein9 – Pfalz  0,75l 21,50
Weingut Bergoldt-Reif & Nett aus der Pfalz.  
Langer Abgang, der an Kirschen und schwarze  
Beeren erinnert mit einem Hauch Holzfass. 

WEIN

WILMAS KURZE
DER Weinbergpfirsich-Likör 2cl  2,50 
von der regionalen  
Weinmanufaktur Brummund 

Berliner Luft - Pfefferminzlikör 2cl  2,50

Vodka Ahoibrause1,6,15,16 2cl  2,50

Regionale Spezialität

FÜR WEITERE SPIRITUOSEN
 ERKUNDIGE DICH BITTE AN DER BAR.

Alte Wald-Himbeere 2cl  3,50
Ein MUSS für jeden Himbeer-Liebhaber.

Alte Williams-Birne 2cl  3,50
Mehrmonatig im Holzfass gelagert.

Alte Marille 2cl  3,50
Mehrmonatige Lagerung im Holzfass  
mit Fruchtauszügen.

OBSTBRÄNDE
Von unserer „Hausbrennerei“ Prinz vom Bodensee

SPRITZIGES
Pink Gerda 0,2l  5,80
Pink Grapefruitsirup1,10  
Soda | Secco9

Aperol Spritz   0,2l  5,80
Aperol1,4  | Secco9 | Soda

Wilmas Hugo   0,2l  5,80
Holunderblütenlikör | Secco9 | Soda

Lillet Wild Berry 0,2l  5,80
Lillet Blanc9 | Schweppes Russian Wild Berry

Lillet Rosé   0,2l  5,80
Lillet Rosé9 | Rosensirup1 
naturtrüber Apfelsaft | Schweppes Dry Tonic Water4 
Zitronensaft

Rhabarber-Holunderblüten Spritz   0,2l  5,80
Rhabarbernektar | Holunderblütensirup  
Ingwer | Secco9

Fräulein Hugo   0,2l  4,80
Falls Wilma heute fahren muss.  
Holunderblütensirup | Zitrone | 7up2 | Soda | Minze

Tipp!

Sekt auch  alkoholfrei

Tipp!

ANGEBOT & AUSRICHTUNGANGEBOT & AUSRICHTUNG



Der Geschäftsführer/die Geschäftsführerin ist anwesend und präsent und wird durch einen Bereichsleiter zur Steuerung  
der Arbeitsabläufe im Service, an der Bar und in der Küche unterstützt. Beide sind Ansprechpartner und Mentor für die  
Mitarbeiter.

Unterstrichen wird das konzeptionelle Wohlfühlambiente nicht zuletzt durch einen besonders freundlichen, kompetenten und 
aufmerksamen Service, weshalb besonderer Wert auf die sorgfältige Auswahl der Mitarbeiter und deren intensive Schulung  
gelegt wird. 

Der Personalstamm besteht, je nach Betriebsgröße, aus ca.:
• 25 Vollzeitkräften und
• 15 Teilzeitkräften/Aushilfen

MITARBEITERMITARBEITER

DIE ZIELGRUPPEDIE ZIELGRUPPE

Wilma Wunder ist bunt gemischt, denn sie begeistert:

• Personen mit Vorliebe für gesunde Ernährung

• Social Media affine Personen

• Trendbewusste Personen

• Liebhaber der gutbürgerlichen Küche

• Pärchen

• Familienmenschen

• Personen, die offen für Neues sind



Die Marke Wilma Wunder wird in all ihren Marketingaktivitä-
ten – sowohl national als auch lokal – von einer Inhouse-Mar-
ketingagentur unterstützt und beraten. Dazu zählt eine breit 
aufgestellte Grafik, ein spezialisiertes Onlineteam sowie das 
Projektmanagement für die übergeordnete Organisation. 
Neben der Positionierung und Stärkung der Marke konzep-
tioniert und organisiert das Marketing regelmäßig und aus-
gewogen über das ganze Jahr verteilt verschiedene Aktionen. 
Diese werden zum einem online auf verschiedenen Platt-
formen beworben und zum anderem – je nach Aktionsinhalt 
und Ziel – lokal an den Standorten von Wilma Wunder durch-
geführt. Zu den Onlinekanälen zählen beispielsweise soziale 
Netzwerke wie Facebook und Instagram, sowie eine standort-
bezogene Homepage. Offline werden Marketingaktivitäten 
mit Printmedien, wie zum Beispiel einem klassischen Speise-
karteneinleger oder ansprechenden Postkarten, beworben.

MARKETING & AKTIONENMARKETING & AKTIONEN

#wilmawunder

Appetitlosigkeit. 
Auch so ein Problem, unter dem ich nie gelitten habe.
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Bei Wilma steht das Wort 

„Appetitlosigkeit“ 
nicht mal in ihrem Wörterbuch!

LAGE
  • Städte ab 100.000 Einwohner
  • in 1a Lagen, Innenstadtlagen, Fußgängerzonen mit Tagesgeschäft

GRÖSSE
  • mind. 100 Sitzplätze innen 
  • mind. 80 Sitzplätze außen
  • Optimale Größe: 
    – Gastraum, Küche etc. 300-400 m2

    – Wirtschaftsräume etc. 200-250 m2

KONZESSION & NUTZUNG
  • Herstellung baulicher Konzessionsreife durch Vermieter

ABWICKLUNG & KOMMUNIKATION
  • Mietangebote enthalten folgende Infos:
    – Grundrisspläne 1:100 (ohne Einrichtung)
    – Fotos (außen & innen)
    – Konditionen (Netto-/Gesamtmiete, Laufzeit)
    – Informationen über Außenfläche

TECHNISCHE ANFORDERUNGEN
  • Be- und Entlüftung von Gastraum & Küche
  • Stromanschluss mindestens 180 kW, Warm- und Kaltwasser
  • Bodenabläufe im Theken-/ Spülbereich
  • Fettabschneider
  • WC-Anlage für Gäste
  • Sozialräume für Mitarbeiter
  • Büro für die Geschäftsleitung
  • direkter Zugang zu Keller- und Lagerräumen
  • Trocken- und Kühllager

SONSTIGES
  •  Vorliegen von Informationen zu baulichem Ist-Zustand (z.B. Lüftungen,  

Anschlusswerte etc.) und geplanter Investition des Vermieters
  • Glaselemente in der Front sollten zum Öffnen sein

Für das Wilma Wunder Konzept stehen Größe und Architektur der Objekte sowie die Flächen zur Außenbewirtung im Vordergrund.

OBJEKTANFORDERUNGENOBJEKTANFORDERUNGEN



Vom Franchisenehmer zu entrichten sind:
• Franchisegebühr: 6% vom monatlichen Nettoumsatz
•  Marketinggebühr: bis zu 2% vom monatlichen Nettoumsatz 

für überregionales/zentral gesteuertes Marketing
•  Kampagnenbudget: bis zu 1.000,- € monatlich für Medien- 

ausgaben
•  Einmalige Eintrittsgebühr (leistungsabhängig) 10.000,- € 

bis ca. 25.000,- €

Je nach Größe und Ausgangszustand der Betriebsstätte, ist 
hinsichtlich des Um-/Ausbaus, der Inventarisierung sowie der 
Ingangsetzung eines Wilma Wunder-Restaurants mit anfäng-
lichen Investitionskosten in Höhe von ca. 750.000,- € bis 
1.000.000,- € netto zu rechnen. Bei besonderen Gegebenhei-
ten können die Gesamtkosten auch deutlich von vorgenann-
tem Kostenrahmen abweichen.

ANFANGSINVESTITIONENANFANGSINVESTITIONEN GEBÜHREN & BUDGETSGEBÜHREN & BUDGETS

 MODELL I – 100 % FRANCHISE-PARTNER
  Wir suchen Franchise-Partner für unser Wilma Wunder-

Konzept in einer Stadt oder Region. Wir stehen Dir bei 
Vertragsverhandlungen, Umbau maßnahmen und Ein-
arbeitung mit Rat und Tat zur Seite. 

  MODELL II – PARTNERSCHAFT  
AUF AUGENHÖHE

  Wir beteiligen uns an der Betreibergesellschaft, dadurch 
haben wir eine Partnerschaft auf Augenhöhe. 

UNSERE BETREIBERMODELLEUNSERE BETREIBERMODELLE

• RAINER KUGLER
 LEITER EXPANSION
 rainer.kugler@enchilada-gruppe.de

KONTAKTKONTAKT

• MELANIE MARKIEWICZ
 KONZEPTENTWICKLUNG
 mm@enchilada-gruppe.de

• ZENTRALE IN GRÄFELFING
  Tel.: +49 (0)89 2080481 30 

info@enchilada-gruppe.de 
www.enchilada-gruppe.de

Klar definiertes Konzept
• einheitliche Gestaltung der Inneneinrichtung
•  einheitliche Speisekarte
•  Corporate Identity & Corporate Design

Systematisierte Arbeitsabläufe
•  geringerer Personalbedarf führt zu geringeren  

Personalkosten
•  kein qualifiziertes Fachpersonal notwendig

Planbarkeit
•  Personalbedarf
•  Wareneinsatz 

Zentraler Einkauf

Elektronische Schnittstellen
•  Kassensystem
•  Warenwirtschaftssystem

Fokus auf das Kerngeschäft
Einheitliches, zentral gesteuertes Marketing – Markenbildung
Kundenbindung – Vertrauen der Gäste in die  
Marke generiert Stammgäste

VORTEILE IN DER  VORTEILE IN DER  
ENCHILADA GRUPPEENCHILADA GRUPPE



Hier ist Platz für Notizen.
FRAGEN AN WILMA?FRAGEN AN WILMA?


