
Wilmas Winterzauber
Täglich ab 12.00 Uhr

Spinat-Trüffel-Symphonie  
Getrüffelte Spinatcremesuppe mit pochiertem Freilandei. Dazu ofenfrisches Brot.  

Dieser grüne Herzenswärmer bekommt sein Finish direkt bei dir am Tisch. 10,50

Zarenküche - Bœuf Stroganoff 
Zarte Rinderfiletstreifen in cremiger Soße, 

verfeinert mit Senf, Champignons und Zwiebeln. 
Dazu Pappardelle und eine kleine Sahnehaube. 26,50

Schneeflockentanz 
Herzhaftes Hähnchengeschnetzeltes mit Champignons 

und einer feinen Zimtnote. Dazu Wilmas Knopfspätzle. 18,50

Perlenglanz  
Himmlisches Waldpilz-Perlgraupenrisotto, getoppt mit Hartkäse-Spänen 

und knusprigen Gemüsechips. 17,50

Graupen = Ein zu Unrecht vergessener Klassiker der deutschen Küche. Vielseitig, gesund und unglaublich lecker.

Apfelstrudel  
Ofenwarmer Apfelstrudel mit selbstgemachter  

Bourbon-Vanillesoße und einem Klecks Sahne. 8,50

Tipp!

Wilmas Getränkeempfehlung
Pinker Glühwein

Sarti Rosa | Wilmas Lieblingswein (Weißwein) 
Granini Pink Grapefruit Nektar | Sternanis  9,50

= vegetarisch = vegan

Alle Preise in € und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer und Bedienungsentgelt.

Und was ist mit den Allergenen & Zusatzstoffen? Gerne bringen wir dir unsere separate Karte oder informiere dich unter wilma-wunder.de/allergene

wilma-wunder.de    #wilmawunder

1 Stadt Düsseldorf
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3 Getrüffelte Spinatcremesuppe 10,50

4 Bœuf Stroganoff mit Pappardelle 26,50

5 Hühnergeschnetzeltes mit Spätzle 18,50

6 Waldpilzrisotto 17,50

7 Apfelstrudel 8,50

8 Käsefondue (1 Pax) 19,50

9 …mit feinem Trüffelöl 3,50

10 …mit feuriger Chilinote 2,50

11 Brokkoliröschen 5,00

12 Weintrauben 5,50

13 Kasslerwürfel 6,00

14

15 Geträmkeempfehlung

16 Hot Sarti 9,50

17 Glühwein rot/weiß 5,00

18 Bratapfelpunsch 5,00

19 Pumpkin Spice Latte 5,50

20 Bombardino Shot 5,00
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Winterzeit ist Fonduezeit
aus Schweizer Käse gemacht  

(enthält Alkohol)

Täglich ab 18.00 Uhr
Ab 2 Personen 
pro Person 19,50

Dazu gibt es Steinofenbaguette, Mixed Pickles und Kirschwasser.

Wilmas Käsefondue 

Top dein Fondue:
... mit feinem Trüffelöl� + 3,50 
... mit feuriger Chilinote� + 2,50

Beilagen zum Dippen:
... Brokkoliröschen pro Portion� + 5,00 
... Weintrauben pro Portion� + 5,50 
... Kasselerwürfel pro Portion� + 6,00

Wilmas Wintergetränke
Deutscher Winzerglühwein rot/weiß 

Von der Winzergemeinschaft Simmerner Hof. 5,00

Bratapfelpunsch
Herzenswärmer ganz ohne Alkohol. 5,00

Pumpkin Spice Latte 
Winterliche Aromen von Zimt, Muskat und Kardamom 

vereint mit heißem Mandeldrink. 5,50

Bombardino Shot
Warmer hausgemachter Eierlikör mit Eiern, echter Bourbon Vanille, 

Milch, Zucker, Vodka, Korn, Sahnehaube und einer Spur von Zimt. 5,00

Wahlweise mit Kuhmilch 
oder Haferdrink

FÜR WUNDERBAREN KÄSESPASSFÜR WUNDERBAREN KÄSESPASS
Rühre immer eine Acht für unendlichen Käsegenuss
Füge dir oder dem Fondue das Kirschwasser hinzu 
Brotstück verlieren kostet den Männern einen Schnaps und den Frauen einen Kuss
Am Boden wartet die leckere Käsekruste auf dich - auch Großmutter genannt




